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　家庭でも店の味を楽
しんでもらおうと、六
本辻のイタリアン「ト
ラットリア プリモ」が
昨年 12 月から、トマト
ソースの販売を始めた。
2017 年に販売を終了し
たバーニャカウダソー
スに続く第 2 弾。店で
つくるパスタやピッツ
ァソースのベースにし
ているもので、スープ
や肉料理にもアレンジ

人気店のソースを、家庭でアレンジ

できるという。店長の高
山さんは「具を加えたり
塩気を足してアレンジ
し、お好みの料理に使っ
て ほ し い 」。Instagram

（primokaruizawa）では、
同ソースを使ったシェフ
おすすめレシピを動画な
どで紹介している。

1 パック入（150g）600 円、
2 パック入 1000 円（税込み）。
レストランの店頭で販売。

ごはん屋　日和亭
軽井沢町軽井沢東 6-1　TEL.0267-31-6188
11:30 ～ 14:00　17:30 ～ 21:00
水曜定休（季節変動あり） G

　軽井沢駅から徒歩1分、昼は定食、
夜は食事とお酒が楽しめる食事処
がオープンした。豚肉と玉ねぎ、
ごぼうなどを甘辛く煮込んだ豚丼

（数量限定）は、みそ汁付きで 500
円。唐揚げ、しょうが焼きなどの
定食は、ごはん、みそ汁、小鉢が
付く。自家製キーマカレー（830 円）
など洋風のメニューもありバラエ
ティ豊か。「お腹いっぱい食べてほ
しいので、量は多く、価格は抑え
て提供しています」と店長の高橋

ワンコインメニューもある
駅前のごはん屋さん

さん。食後はプラス 100 円でコー
ヒーか紅茶が楽しめる。

トラットリア プリモ
軽井沢町軽井沢 330-8　TEL0267-42-1129
11:30 〜 14:45　17:00 〜 20:30　不定休 F

「唐揚げ定食」880 円。揚げたての大きな唐揚げ 6 個に
千切り野菜、ごはん、みそ汁、小鉢付き。

アップルパイ
ソテーしたリンゴとアーモンドクリ
ームがサクサクのパイ生地で包まれ
ている。しっとりとしたリンゴは、
甘く、やわらく、ボリュームたっぷり。
4月下旬まで販売。630円（税込）。

pain Trouver TEL0267-41-6678

いちごのデニッシュ
カスタードと生クリームを合わせたクリーム
の上に、旬のいちごをトッピング。発酵バタ
ーを使ったサクサクのデニッシュとジューシ
ーないちごがベストマッチ。420円（税別）。
（3月中の土日に販売。平日は要問い合わせ）

浅野屋 軽井沢旧道本店　TEL0267-42-2149

ベーカリー＆レストラン 沢村　TEL0267-41-3777

言わずと知れた老舗から、近年オープンの人気店まで、多く

のパン屋が軒を連ねている軽井沢。そんな新旧パン屋のこの

時期に食べたいパンを紹介。

軽井沢パンフェスタ

アプリコット フロマージュ
ペースト状にした、甘く香ばしいアーモンドク
ッキーが表面を覆う。外はさくっと、中はふん
わりの食感。クリームチーズと杏が、舌の上で
よいハーモニーを奏でる。170円（税別）。

ブーランジェリー レイヨンヴェール　TEL0267-45-2683haluta karuizawa　TEL0267-31-0841

しなの
信州産小麦を使ったシンプルなバゲット。創
業当初からの人気メニュー。粉に甘みがある
ので、何も付けずに食べてもOK。春の行楽
の際はサンドイッチにお勧め。350円（税込）。

ダノワーズ・オ・ポワ―ル
パリパリサクサクのデニッシュの上に、薄く
焼き色の付いた洋梨のコンポートを敷き詰め
たパン。爽やかな甘みとフレッシュな洋梨の
香りが口の中に広がる。350円（税別）。

今、食べたい！
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