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桃のコンポートとジュレ
ピーチシャンパンのエスプーマ

ルバーブソースとブランマンジュに、
桃のジュレで包んだ白桃のコンポート、
ピーチシャンパンのムースが乗った 4
層のスイーツ。500円。

ホテルマロウド軽井沢 シンフォニー
10:00 ～ 20:00　☎ 0267-42-8444

高原レタスサラダ

レタスを丸ごと使った夏の名物サラダ。上に
乗るのはベーコン、玉ねぎ、にんにくオイル、
パルメザンチーズ。味付けは塩こしょうでシ
ンプルに。850円（1日限定8食）。

のみくい処いなせ
17:30 ～ 23:00　☎ 0267-42-6533

五目冷やし中華

麺を覆うように、夏野菜、蒸し
鶏、キムチ、錦糸卵などの具材
がどっさり。自家製の醤油だれ
はさっぱりとして、麺はつるっ
とした喉ごし。1,200円。

チャイナレストラン 一品香
11:30 ～ 14:00、17:00 ～ 21:00
☎ 0267-31-6533

今、味わいたい！
夏だけ限定メニュー

夏バテでもぺろりと食べられそうなひんやりメニューや、
スタミナが付きそうながっつりメニュー…。
きょうのあなたは、どんな気分？

自家製
スモークベーコンサンド

軽井沢にある自社の畑で
採れた夏野菜と、自家製
ベーコンを、フランスパ
ンでサンドした一品。塩、
コショウのみのシンプル
な味付け。無くなり次第
終了。500円。ブランジェ浅野屋 軽井沢旧道本店

8:00 ～ 18:00
☎ 0267-42-2149

スペアリブのケイジャン風味揚げと彩り野菜のスパイシー

あんかけXO醤入り炒めごはん（プチデザート付き）

スパイスが効いたソースの餡が、XO醤で炒
めたライスの上に。スペアリブ、夏野菜も
味わえる一皿。9月 9日までのランチタイ
ムのみ。2,100円（税込み、サ別）。

中国料理 桃李
11:30 ～ 15:00、17:00 ～ 21:00
☎ 0267-42-1111（予約制）

万平ホテル 萬山楼
12:00 ～ 14:00、18:00 ～ 20:30
☎ 0267-42-1234

冷やし坦々麺

胡麻が香る冷たいスープに、白ネ
ギや肉味噌と麺をからめていただ
く。ピリ辛がクセになる味。8月
31日までのランチタイムのみ。
1,950円。
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